i

T T D T e

TIER-
SCHUTZ
WELFAIR®

ZERTIFIKAT

 COOPERATIVA NSULAR

QUESO

~Iahon

MENORCA

A E ;a_._._.‘

GANADERA DE MENORCA™



FAMILIE COINGA

Die Genossenschaft Cooperativa
Insular Ganadera de Menorca
(COINGA) entstand 1966 aufgrund
des starken Biindnisses zwischen
Viehziichtern und Produzenten,

um sich fir die Nachhaltigkeit des
Milchsektors auf Menorca einzusetzen
und seiner Milch- und K3seproduktion
einen differenzierenden Wert zu
verleihen, indem sie unter ein und
derselben Marke fiir Garantie vereint
wurde: COINGA.

DIE MARKE UND MENORCA

Wir von Coinga engagieren uns sehr
fir die Erhaltung unserer Umgebung,
die Insel Menorca, die 1993 von der
UNESCO zum Biospharenreservat
erklart wurde. Unser Kase

hat seit 1985 die geschiitzte
Herkunftsbezeichnung.

COINGA HEUTE

Fast 60 Jahre spater sind mehr als

60 landwirtschaftliche Betriebe der
COINGA beigetreten; dabei stellen wir
unsere Produkte weiterhin wie immer
auf die natdrlichste Art her.

QUALITAT UND SICHERHEIT

Alle unsere Produkte sind mit

den hochsten Standards fir
Lebensmittelqualitat und —sicherheit
ausgezeichnet: International Food
Standard.
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DER GESCHMACK VONMENOR

Coinga und die Insel Menorca teilen ein unzertrennliches Ziel, das den Mahén-
Kdse.zu.einem einzigartigen Produkt macht, der eng mit den geoklimatischen
Eigenschaften dieser Insel, die von der Unesco zum Biospharenreservat erklart
ist, verbunden ist.

Die Feuchtigkeit, die Temperatur und der Wind des Mittelmeers, der

die Weiden salzt, bilden zusammen mit einer uralten Kasetradition ein
einzigartiges Rezept, das seit 1985 mit der geschiitzten Herkunftsbezeichnung
zertifiziert ist.



ﬁ“eh/ ‘< . Stiick
a%e/ Nettogewicht: 2500 g Ca.

KASE AUS PASTEURISIERTER MILCH

Unser alter Kase reift zwischen 180 und 240 Tagen
und erzielt so einen intensiven und aromatischen
Geschmack, der an Leder und altes Holz erinnert.
Die Paste ist fest, konsistent und weist beim
Aufschneiden eine leicht raue, sanft glanzende
Schnittflache auf. Eine Kostlichkeit fir Kasefreunde.
Ideal als Aperitif oder Dessert zusammen mit
Trockenfriichten oder siiRen Friichten, in
geselliger Runde.

Viertel

Mit und ohne Tasche
Nettogewicht: 620 g




Keil
Nettogewicht: 320 und 200 g —

Mini
Mit und ohne Tasche
Nettogewicht: 650-750 g
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Vittelalter Kige

KASE AUS PASTEURISIERTER MILCH

Dieser Kase reift zwischen 90 und 120 Tagen. Sein

Milchgeschmack ist entwickelt und anhaltend

mit einem Hauch von Butter und gerdsteten

Trockenfriichten. Butterige Textur, leicht

aufzuschneiden, mit glatter, vollstandiger und

glanzender Schnittflache. Das ist der vielseitigste

Mahén-Kase, ideal fir Tapas, Giberbacken, auf

gerostetem Brot mit Tomate oder als klassischer

Balearentoast. Ein unverzichtbares Teil auf

spanischen Kaseplatten. Stiick

Nettogewicht: 2800 g Ca.

Viertel

Mit und ohne Tasche
Nettogewicht: 680 g

Keil
Nettogewicht: 350 und 225 g




Mini Halbe Mini
Mit und ohne Tasche Mit und ohne Tasche
Nettogewicht: 700-800 g Nettogewicht: 350 g

Scheiben
Nettogewicht: 150, 200 und 400 g

Frischkase
Nettogewicht: 125 gund 1000 g
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Jungen Kige

KASE AUS PASTEURISIERTER MILCH

Kinder mégen am liebsten diesen Kase, der
30 Tage an der Luft getrocknet wurde. Milder
Milchgeschmack, cremige Textur, weilde
Paste, praktisch ohne Rinde. Reich an Kalzium
und Phosphor, ideal fir Klein und GroR. Ein
Kase, der zweifellos jede Art von Gaumen
entziickt. Perfekt zum Uberbacken oder als
Kasewiirfel in Salaten.

Stiick
Nettogewicht: 3000 g Ca.

Viertel

Mit und ohne Tasche .
Nettogewicht: 750 g Keil

Nettogewicht: 375 und 250 g
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KASE AUS PASTEURISIERTER MILCH Stiick

Nettogewicht: 3000 g
Der jingste unserer Kasesorten wird aus pasteurisierter
Kuhmilch zum sofortigen Verzehr hergestellt. Milder,
frischer Milchgeschmack mit fester und angenehmer
Textur. Verpackt und kiihl gelagert, halt er sich 30 Tage.
Perfekt fir kalorienarme Didten. Wir empfehlen Ihnen,
diesen Kase gegrillt zu essen. Exquisit!

Mini
Nettogewicht: 500 ¢
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Sa Nayeta, Alter Kige

TRADITIONELLER K/\SE Nettogewicht: 1700 g Ca.

e

Hergestellt aus Kuhmilch, behilt die traditionelle Methode bei,
die Pasta von Hand zu pressen. Wahrend der Reifung wird der
Kase mit Ol und Paprikapulver abgedeckt, sodass die Rinde eine
hellbraune Farbe annimmt. Der mittelalte Kése wird zwischen 90
und 120 Tagen gereift, wihrend der alte Kase zwischen 180 und
240 Tagen reift. Geschmack und Aromen, die sich wahrend der
Reifung verstarken, sehr entwickelt, intensiv und leicht scharf,
lang anhaltend im Mund.

Dieser Kase ist zweifellos die beste Gourmet-Sorte, der
Lieblingskése der anspruchsvollsten Kasefreunde, der Sie direkt
zu den Brauchen von Menorca Fiihrt, wo er zusammen mit
stfRRen Frichten oder gerieben auf Pasta in den reifsten Versionen
verzehrt wird.

Viertel
Nettogewicht: 400 g

Keil

Nettogewicht: 190 g




Sa Naveta, Mittelatter Kage ”

TRADITIONELLER KASE
Stiick
. Nettogewicht: 1800 g Ca.
Viertel

Nettogewicht: 420 g

Keil
Nettogewicht: 200 g
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Keft

Hergestellt aus frischer, pasteurisierter Kuhmilch.

Ein fermentiertes Getrank, vergleichbar mit Joghurt.

Es hat einen milden und angenehmen Geschmack.

Natiirlicher Kefir ist ein probiotisches Lebensmittel mit hohem
Nahrwert, das zu jeder Tageszeit getrunken werden kann,

100 % naturlich. Zusammen mit natlrlichem Obst oder Nissen wird
er zum idealen Frihstick oder Snack, gesund und ausgewogen.

Natiirlicher Kefir
Flasche PET 1|

Kefir Erdbeergeschmack
Flasche PET 1

Kefir mit Erdbeergeschmack ist bei den Kleinen
daheim sehr beliebt.

Coinga Kefir halt sich 37 Tage und muss im
Kihlschrank aufbewahrt werden.

Vor Gebrauch gut schitteln.




Fritchmilh

Die Frischmilch von Coinga wird am selben Tag, an dem
sie von den Bauernhofen abgeholt wird, abgefullt und
vertrieben, damit sie unsere Kunden in nur wenigen
Stunden erreicht. Diese Milch wird mit einer kontrollierten
Pasteurisierung behandelt, um die Eigenschaften und
den so natiirlichen Geschmack von Frischmilch zu
erhalten.

Sie ist 15 Tage haltbar und muss kihl aufbewahrt werden.
Von der Weide nach Hause, natiirlich.

(P
[ Coinga

Frische Vollmilch
Flasche PET 1l

— Frische Magermilch

Flasche PET 1|

Taglich holen wir Milch von unserem ab
Landwirte, es so frisch wie moglich zu verpacken.
Ein kurzer und kontrollierter Weg zum Respekt
der einzigartige Geschmack der in

Menorca, zum Biospharenreservat erklart

von der UNESCO.
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TIERSCHUTZ

Wir achten darauf, hochwertige Lebensmittel mit Milch von 100 % menorquinischen Kiihen zu
produzieren, die gesund erndhrt werden, auf der Weide grasen und die beste Pflege erhalten.
TIER- Auf natirliche, nachhaltige und umwelt- und tierschutzgerechte Weise gewonnene Milch.

SCHUTZ Alle unsere Produkte sind tierschutzzertifiziert.
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Die Einflihrung neuer Technologien bedeutete fiir unsere Genossenschaft im Laufe der Geschichte eine
Verbesserung. Trotz alledem halten wir an den traditionellen Werten des Herstellungsprozesses fest, indem wir
in jeden Kase das Wissen unserer Vorfahren einfliefen lassen und eine Nachfrage der Gesellschaft befriedigen,
die immer mehr Wert auf eine gewissenhafte, tier- und umweltgerechte Herstellung von Lebensmitteln legt.
Auf diese Weise verleihen wir unseren Produkten einen Mehrwert.



COINGA.COM

Ungere (etzten Augzeichnungen

BESTE LANDWIRTSCHAFTLICHE LEBENSMITTELGENOSSENSCHAFT SPANIENS
IM BEREICH LANDLICHE ENTWICKLUNG 2021, .
VERLIEHEN VON COOPERATIVAS AGRO-ALIMENTARIAS DE ESPANA
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